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Produkte aus deutschen Stallen

standen mal fur Qualitat und Genuss. Heute
denkt man an Keime, Risiken und
tierisches Elend. An Hiihner, vollgestopft

mit Antibiotika. Schweine,

in qualvoller Enge lebend. Puten,

zU Fressmaschinen geztichtet.
Warum tun wir uns das an?
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Van MICHAEL STRECK und
CHRISTINA ELMER (Text),
ANDREW TIMMINS und

BETTINA MOLLER {lllustrationen)

m Anfang war das Ei
oder die Henne, und al-
les war noch gut. Der
Mensch lebte [ried-
lich mit Hiihnern
und Schweinen und
Rindern, die ihm dienten und die
er mit Respekt behandelte. Die
Hithner legten Eler, die Kithe ga-
ben Milch, Schweine und Rinder
wurden geschlachtet und geges-
sen. Das funktionierte Jahrtausen-
de. Mensch und Tier, Tier und
iMiensch, ein bilaterales Verhalt-
nis, das sich erst @nderte, als aus
Ddrfern Stidte wurden und aus
Stidten Ballungsriume. Es ging so
lange gut, wie der Mensch sich
selbst versorgen konnte.

Dann ersetzte der Tante-Emma-
Laden die gute alte Speisekammer,
sie passte nicht mehr in die Miets-
kasernen des Industriezeitalters,
und die Menschen wurden abhdn-
gig von Lebensmitteln, die andere
an fernen Orten produzierten.
Schiachthife wuchsen, runfchst
in Amerika, dann {iberall. Henry
Ford entwickelte das FlieBband,
Clarence Birdseye die Tiefkiih-
lung, und also wurde es obsolet,
Tiere zum Verzehr im Ganzen
oder gar lebend in die Stadte zu
bringen, sie wurden nun Zerlegt
und abgepackt.

Der Bauer verschwand, es kam
der Landwirt, danach der Agrar-
dkonom, und an der Entwicklung
der Sprache wird deutlich, dass
die moderne Landwirtschaft heu-
te mehr Wirtschaft als Land ist.

Der Mensch hat die Hoheit iiber
seine Nahrung abgegeben an das
GroBgewerbe. Fleisch wird produ-
ziert wie, sagen wir, Autos. In rie-
sigen Fabriken mit Zigtausenden
Schweinen darin oder Hilhnern
und Puten, die dicht an dicht ste-
hen und natiirlich krank werden
und die dann im Flichenabwurf
Antibiotika bekommen. Schon
Ferkeln und Kiiken wird das Medi-
kament verabreicht. Weil es heilit:
Der Mensch braucht billiges
Fleisch. Er will es nicht anders.

Will der Mensch das wirklich?

CDU-Agrarexperte
Johannes Réring
auf seinem Hof in
Vreden mit Tierarzt
Jirg Tenhiindfeld.
Sie behaupten:
«Deutsches Fleisch
war noch nie so
sicher"

Hat er sich an den Wahnsinn
lingst gewihnt, der in Rindern
wohnt? An Gammelfleisch, an
immer neue Bakterien und Viren?
Hat er sich gewdhnt an Altél und
Dioxin in Futtermitteln und damit
auch in Eiern und Fleisch, an Kei-
me aul Hihnchen, die sonst nur
im Krankenhaus spriefen?

Wir spritzen, diingen, mdsten,
stopfen und kriegen nun die Rech-
nung. 96 Prozent aller Masth&hn-
chen in Mordrhein-Westfalen,
also beinahe jedes in jedem Stall,
ist gedopt. Bei der Prasentation
der ekligen Statistik befiel den
drtlichen Verbraucherschutzmi-
nister Johannes Remmel von den
Griinen ein Gefiihl der ,dauerhaf-
ten Ubelkeit". So was kommt von
50 was. Keime sind Folge des mas-
senhaften Antiblotika-Einsatzes
in der Massentierhaltung.

Test fiir Test — ein Manifest: Das
Bundesamt fiir Verbraucherschutz
untersuchte im Jahr 2000 grofifla-
chig Hilhnerprodukte und wurde
prompt grofiflachig flindig - jedes
flinfte war mit resistenten Bakte-
rien besiedelt. Anfang Januar ent-
deckte der Bund flir Umwelt und
MNaturschutz Deutschland (BUND)
Erreger auf elf von 20 Hiihner
fleischproben. Die Tiere sterben
im Schlachthof, ihr Fleisch aber -

Titel &

spate Rache der geschundenen
Kreatur? — fithrt hernach ein bak-
terielles Eigenleben.

Und nun — es kommt noch
schlimmer — sind Schweinepro-
dukte verseucht. Das ergaben ei-
ne Stichproben-Untersuchung im
Auftrag des sfern und ein dhnlich
angelegter Test von sfern TV. In
jeder vierten Probe aus Hack oder
Filet tummelten sich multiresis-
tente Keime, namentlich ESBL-bil-
dende Escherichia coli. ESBL steht
fiir Extended-Spectrum Beta-Lac-
tamase, ein Enzym, das Antibioti-
ka unwirksam macht und deshalb
fiir den Menschen gefahrlich ist
(siehe Seite 64).

drztin an der Charité in Ber-
lin, hilt die Funde fiir derart
alarmierend, dass sie den Verbrau-
chern rit, .kein rohes Hackflelsch
mehr zu essen”. Sie sagt auch: ,Es
gibt viele Hinweise darauf, dass die
Tierzucht ein wesentlicher Faktor
flir den starken Anstieg von ESBL-
[Infektionen beim Menschen ist.”
Wer die Keime in sich trigt, er-
krankt zwar nicht zwangsldufig.
Lebensbedrohlich aber kénnen
sie bei geschwichten Menschen,
Alteren und Kleinkindern wer
den. Gesunde bieten den Erre-
gern immerhin ein Trainingsge-
linde im Darm. ,Die Resistenz-
informationen kénnen aul andere
Bakterien weitergegeben wer-
den®, sagt Annemarie Kasbohrer
vom Bundesinstitut fiir Risikobe-
wertung (BfR). Fir sie folgt da-
raus ein Horrorszenario. . Und
dann sammeln die immer mehr
Resistenzen ein, und die Human-
mediziner haben keine wirksa-
men Antibiotika mehr” Dieser
Horror fiir jeden Mediziner ist
aber kein Szenario mehr, er ge-
hiirt zum Alltag in vielen Klini-
ken. In Europa sterben jedes Jahr
etwa 5000 Menschen an Infektio-
nen mit den multiresistenten Kei-
men vom Stamm Staphylococcus
aureus — kurz MRSA. =

Elisaber_’h Meyer, Hygienelach-

Der Mensch gab die Hoheit tiber seine Nahrung ans

Grof3gewerbe ab. Fleisch wird produziert wie Autos
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Die Viecher wimmeln vor
allem dort, wo fiberdurchschnitt-
lich viel Antibiotika eingesetzt
werden: in erster Linie in Hospi-
tilern als der gefiirchtete Kran-
kenhauskeim. Und in Stillen.
Den Erreger tragen je nach Stu-
die bis zu 86 Prozent der Schwei-
nebauern in sich, und in Ge-
genden mit hohem Tierbestand
kursiert ein durchaus ernst ge-
meinter Schnack: ,Wenn du im
Krankenhaus bel der Anmeldung
sagst, dass du Schweine ziichtest,
kriegst du ein Einzelzimmer." In
MNordrhein-Westfalen berichten
Arzte von offenen Wunden ihrer
biuerlichen Klientel, die monate-
lang nicht heilen wollen, weil
kein Medikament mehr an-
springt. Da treffen multiresisten-
te Stallbakterien auf ihre Ver-
wandten aus der Klinik, tauschen
womiglich Eigenschaften aus
und mutieren zu Superkeimen,
gegen die kein Mittel hilft.

Das naheliegende Mittel wire
die drastische Reduzierung der
Medikamente in der Tiermast
beziehungsweise eine drastische
Reduzierung von Masttieren im
Stall. Denn  Antibiotika®, sagt der
Griinen-Politiker Friedrich Osten-
dorff, .sind der Treibstoff der in-
dustriellen Massentierhaltung®.

Die Bundesbiirger essen Schwel-
ne, Puten, Hihnchen, die wihrend
ihres kurzen Daseins im Schnitt
zweimal mit hochwirksamen Phar-
maka behandelt wurden.

Die Frage ist: Warum tun wir
das den Tieren an — und damit am
Ende auch uns?

Die Frage miisste Johannes Ri-
ring beantworten kinnen. Er ist
Schweinemaster, Bundestagsabge-
ordneter der CDU, sitzt im Agrar-
ausschuss und kandidiert gerade
um den Vorsitz des westfilischen
Bauernverbandes. Politiker, Lobby-
ist, Bauer— Riiring ist sozusagen die
fleischgewordene Kernkompetenz.
Eremplingt den Besuch im Kamin-
zimmer seines Bauernhauses im
miinsterléndischen Vreden und hat
seinen Tierarzt Jorg Tenhiindfeld
dazugeladen. Irgendwann wird es
im Gesprich um Keime gehen, und
in diesem Bereich ist nun wieder
Tenhiindfeld die fleischgewordene
Kernkompetenz.

Die Antibiotika-
Palette einer norma-
len Grofitierpraxis.
Alle Mittel werden
iiblicherweise in
Maststillen gegen
Infektionen jeglicher
Art eingesetzt. In
der groflen Packung
befindet sich der
Wirkstoff Tetra-
zyklin - er wird vor
allem gegen Atem-
wegs- und Darm-
infektionen benutzt.
Wie alle anderen
Mittel wird er
entweder dber die
Nahrung oder per
Spritze verabreicht

Réring, ein ruhiger und beson-
nener Mann, rdsoniert erst mal
iiber friiher und heute. Entgegen
landldufiger Meinung sei heute
ndmlich alles besser, zumindest
in der Landwirtschaft: die Hygie-
ne in den Stillen, die Gesundheit
der Tiere (sic!), die moderne Tech-
nik. Das Romantisieren der Ver
gangenheit hdlt er fiir naiv: Die
haben die Tiere damals auch
nicht nur gestreichelt.”

Uberhaupt, die Landwirtschaft
habe sich verandert wie die ge-
samte Gesellschaft. ,Der techni-
sche Fortschritt erméglicht griifie-
re Betrlebe. Wenn wir ihn nicht
nutzen, gefdhrden wir unsere
Wettbewerbsfihigkeit.”

Uberhaupt, meldet sich nun
der Veterinir Tenhiindfeld, . frii-
her hat man den Tierarzt oft sehr
spat gerufen und zu lange zu
Hausmitteln gegriffen. Die wur-
den regelrecht zu Tode gepflegt”
Réring nickt. . Haferschleim®,
sagt er, ,wir haben sogar Hafer-
schleim Fir die Tiere gekocht.”

Und iiberhaupt spricht nun der
Bauer und Politiker: .Die deut-
schen Produkte sind top, von bes-
ter Qualitit, wir haben hichste

Titel E2

Standards®, und vor allem: ,5i-
cher!", sekundiert der Tierarzt.

Beste Qualitdt? Sicher? 900
Tonnen Antibiotika pro Jahr in
deutschen S5Stdllen, dreimal so
viel, wie hierzulande an Men-
schen verabreicht wird. Die Kei-
me, MRSA und ESBL?

«Hangt nicht mit der Tierhal-
tung zusammen”, sagt der Bauer.

tiring glaubt, was er sagt, in-
Rsﬂlem ist er authentisch.

Die Frage, warum wir uns
das antun, beantwortet der Lob-
byist Roring: Wir wollen die
Weltmarkte nicht erobern, wir
konnen sie aber auch nicht aus-
blenden.” Heift: Die deutschen
Master wollen das Geschift nicht
den anderen Billigheimern iiber-
lassen, den Brasilianern oder den
Chinesen. Am Ende wird die
schlacht am Regal entschieden.
oFir mich®, nun spricht der
Unternehmer Réring, .ist die
Hausfrau entscheidend, die ihr
Portemonnaie aufmacht.”

Dies ist das ganze Geheimnis.

Die Entscheidung liegt beim
Verbraucher. Fleisch ist da in
Plastik-Hillle und Fiille, Es ist bil-
lig wie nie, weil nie zuvor in der
Geschichte der Menschheit so
viel davon produziert wurde.
Hack ist glinstiger als Katzenfut-
ter. Das Angebot regelt in diesem
Fall die Nachfrage. Das Angebot
ist: Viel Masse und wenig Klasse.
Und die Cualitit kommt von
Cual. 99 Prozent der Fleischpro-
dukte in deutschen Liden stam-
men aus der Turbomast.

Bei unseren franzbsischen
MNachbarn kann der Kunde zwi-
schen sechs oder sieben verschie-
denen Clualitits- und Preisklassen
wihlen. Hierzulande zwischen
zweien: billig und teuer. Volker
Wiem, Marktleiter bei einer Ede-
ka-Filiale im kaufkrdftigen Ham-
burg-Eppendorf, wiirde auch gern
franzdsische Hithner verkaufen,
um seinen Kunden einen Ausweg
Zzwischen sehr billigem Turbo- =

900 Tonnen Antibiotika werden in deutschen Stallen

verabreicht. Dreimal so viel wie an Menschen
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mastgefligel und sehr teurem
Biohuhn anzubieten - ein freilau-
fendes Huhn, nicht biogefiittert,
gibt's in Frankreich schon fiir sie-
ben bis acht Euro. .Meine Kun-
den kdnnten diese drei, vier Euro
mehr fiir ein Huhn ausgeben®,
sagt Wiem. Er hatte sogar einen
Lieferanten fiir die Hithner — und
blieb auf ihnen sitzen, denn: ,Die
Leute wollen keine ganzen Tiere.
aie wollen nur Brust. Nichts als
Brust. Wer kann heute noch ein
Huhn tranchieren?* Fehlende
Qualitdt zeugt auch von fehlen-
dem Interesse.

ie Rewe-Group bekennt sich
D sogar offen zum Desinteres-
se. Deren Produktmanager
lassen auf srern-Anfrage verlau-
ten, sle glaubten nicht an Zwi-
schenlsungen. Die Kunden wilr-
den chnehin immer das Billigste
kaufen. Ehrliche Antwort. Eine
mogliche Alternative kommt
dann wverkleidet in Marketing-
Deutsch daher: Verindert man
aber die Anforderungen an die
konventionelle Herstellung, dann
hat dies zwangslaulig Auswirkun-
gen auf den Preis dieser Produk-
te... Verteuern sich konventionel-
le Hihnchen, dann riicken die
Biohdhnchen indirekt niher an
diesen Akzeptanzkorridor® Im
Klartext: Wir warten einfach, bis
das Billige teurer wird, denn dann
erscheint das Teure billiger.
Anderswo klappt das Kategori-
sieren, in Frankreich, USA und Ja-
pan. Man gebe dem Verbraucher
mehr Anleitung, mehr (Iberblick,
mehr Information. Das haben die
Deutschen im Ubrigen auch
schon mal geschafft — beim Wein.
wDeutscher Wein galt vor Jahr
zehnten noch als Plirre. Erst als
die Winzer Cualititsstufen ein-
fihrten, wurde auch der Wein er-
heblich besser. Weine von gerin-
ger Qualitit gibt es immer noch,
aber daneben eben auch hervor-
ragende”, sagt Professor Albert
Sundrum, Agrarwissenschaftler
an der Uni Kassel. Solange aber
die qualitativen Unterschiede filr
den Kiufer nicht erkennbar selen,
greife der eben zu den Sonder-
miillangeboten. ,Wir brauchten
eine Ratingagentur fiir Qualitits-

88 sterm 1/2012

fleisch®, sagt er. ,Aber die Lebens-
mittel-Industrie hat daran kein In-
teresse. Wir produzieren zu viel
und zu billig."

Das war mal anders, vor gar
nicht langer Zeit. Zuerst bauten
die Hollinder in den 70er Jahren
die ersten CGigastille fiir Hithner.
Kurz darauf dann entdeckten
auch deutsche Unternehmen das
Geschiftsmodell. Befliigelt von
eigens gekreuzten Hybridrassen,
denen man das Sattigungsgefiihl
weggeziichtet hatte. Das Huhn
degenerierte zur Futterverwer-
tungsmaschine aus Fleisch und
Blut, es fral und wuchs und frall
und wuchs, und zwar schnell,
schneller, am schnellsten. Die
Mastdauer sank von 50 auf 30
Tage. Und der Profit stieg.

Bei den Schweinen verlief die
Entwicklung simultan: 1960 wirt-
schafteten in Deutschland 1,7 Mil-
lionen Schweinebauern, die 15,7
Millionen Tiere hielten. Heute
sind es nur noch 60000, aber
diese besitzen 26,5 Millionen
Schweine. Ein Konglomerat aus
Erzeugern, Zucht- und Mastbe-
trieben sowie Futtermittelprodu-
zenten — oft vereint in einem Fir-
menimperium — kontrolliert nun-
mehr den Markt und besetzt den
gesamten Kreislauf: Sie liefern die
Tiere und das Futter und die Phar-
maka. Sie holen die Tiere wieder
ab und karriolen sie zu firmen-
eigenen Schlachtanlagen. Alles
aus einer Hand.

Das ganze System st sukzessive
aus dem Lot geraten, weil hinein-
gesogen in eine ungesunde Preis-
spirale aus mehr Stillen, ergo
mehr Tieren, ergo mehr Krank-
heiten, ergo mehr Arznelen. Und
am Ende der Nahrungskette: der
Verbraucher. Die deutschen Mis-
ter preduzieren mehr Fleisch, als
die Deutschen essen kinnen. Von
ihren 59 Millionen Schweinen
und 683 Millionen Hithnern, Pu-
ten und Enten ging im Jahr 2010
beinahe ein Drittel in den Export.
In den Schwellenlindern von
heute leben die Fleischfresser von
morgen. Daran médchten alle mit-
verdienen. Reinhild Benning, Lei-
terin Agrarpolitik beim BUND,
fragt, .warum sich Deutschland
zum Weltflihrer in einem Seg-
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Hiihner glh!rl in

Wenn Antibiotika der Treibstoff der
sind, dann ist die Gier der Motor

Mastschweine
in engen Boxen:
Mehr Tiere in
immer grofleren
Stdllen filhren
zu mehr Krank-
heiten

Agrarindustrie

ment macht, das superbillig ist®.
Eine rhetorische Frage. Wenn
Antibiotika der Treibstoff der
Agrarindustrie sind, dann st Gier
der Motor. Mur deshalb entstehen
nach wie vor Riesenstille und gi-
gantische Schlachthdfe. Der hei-
mische Markt ist lingst pappsatt,
der Konsum stagniert auf hohem
Niveau.

Exemplarisch sind die Exzesse
zu besichtigen in der niedersdch-
sischen Kleinstadt Wietze im
Landkreis Celle. Niedersachsen
ist so etwas wie die Keimzelle der
deutschen Agrarindustrie. Etwa
die Halfte aller deutschen Hiih-
ner, Puten und Schweine stehen
in norddeutschen Stallungen. In
Wietze nun, 8000 Einwohner, er-
richtete der Fleischgigant Roth-
kiitter den groBten Gefliigel-
schlachthof Europas fiir 135 Mil-
lionen Hihnchen pro Jahr. Das
sind 370000 tote Hilhner pro Tag,
15000 pro Stunde, vier in der Se-
kunde. So war's geplant.

Aber Wietze, und das war nicht
geplant, ist ein bisschen wie das
gallische Dorf. Gallus heiBt Hahn.
Die wackeren Leute von der &rt-
lichen Biirgerinitiative konnten
den Bau zwar nicht verhindern,
sehr wohl aber die Ansiedlung
kolossaler Hahnchenstille in der
Umgebung.

Am stacheldrahtbewehrten
Zaun, der das Firmengeldnde um-
l&uft, steht an einem eiskalten Ja-
nuarmorgen Eckehard Niemann,
runder Bauch, weiller Bart. Nie-
mann ist ein bekannter Kritiker
der Massenzucht und ein Roman-
tiker. Er glaubt, dass der Verbrau-
cher die Konzerne besiegen kann,
«qua Widerstand, beim Atomaus-
stieg hat es doch auch geklappt®.
Er schreibt kluge Aufsitze iiber
die Agrarindustrie, geifelt das
Prinzip der Gier, und die Frage,
warum wir uns das antun, beant-
wortet er mit einer Gegenfrage:
SVarum tun wir diesen Irrsinn
auch noch anderen an? Wir ex-
portieren zu Dumpingpreisen Bil-
ligfleisch aus Qualhaltung in die
dritte Welt und machen deren
Mirkte auch noch kaputt.”

Miemann schaut {iber den
Zaun, Wachminner patrouillie-
ren mit Hunden, die Szenerie er-

innert an die DDR-Grenze. Um
rentabel zu fahren, benbtigt der
Schlachthof mindestens 400 Stal-
le mit jeweils 40000 Hihnchen
drin. Nur = die Bauern im Land-
kreis machen so nicht mit. ,Die
dachten, sie kiinnten mit Geld
alles regeln. Mit widerborstigen
Bauern haben die nicht gerech-
net" Widerstand ist Niemanns
Lieblingswort.

Heiner K. ist s0 ein Wider
stindler. Er méichte mit seinem
richtigen Mamen nicht im stern
stehen. Im Landvolk herrscht das
unausgesprochene Gesetz, dass
man zusammenhdlt und nichts
erzdhlt iiber Mauscheleien und
Schweinereien, auch nicht die
der Grofkonzerne, von denen
viele Landwirte letzten Endes
leben miissen.

Heiner K. sitzt an einem wuch-
tigen Tisch im Esszimmer seines
alten Hauses. Er versteht sich als
ein Bauer alter Prigung. Hilt gut
drei Dutzend Bullen, baut Kartof-
feln an und verkauft sie auf dem
Wochenmarkt. Seine Geschichte
illustriert, zu welchen Mitteln die
GroBen greifen, wenn die Klel-
nen nicht spuren wollen. Heiner
K. besitzt viel Land, und nur das
machte ihn interessant fiir die
Emissire des Grofischlachthofs in
Wietze, Im Herbst 2010 bekam er
Besuch wvon Firmenvertretern.
Die Herren suchten Baugrund-
stiicke fiir Hihnchen-Maststille,
qacht mal 50 000 schwebte denen
vor”. Er hitte direkt nebenan so-
gar eine Biogasanlage betreiben
diirfen und damit einen Gewinn
von 200000 bis 300 000 Euro eln-
fahren kbnnen. Ein Landwirt er-
wirtschaftet normalerweise nicht
mehr als 40000 Euro Gewinn.
Reizvoll, gewiss.

Aber der Bauer strdubte sich,
und die Herren aus der Industrie
lockten mit mehr. Sie machten
ein unmoralisches Angebot. Sie
sagten: ,5ie brauchen sich auch
iiberhaupt nicht zu engagieren,
weder kapital- noch arbeitsmaRig.
Stellen Sie nur den Bauantrag.
Wir stellen dann das Kapital und
die Arbeitskrifte. Und wir iiber-
nehmen auch das finanzielle Risi-
ko K. sollte nur ein Strohmann
sein und seinen Namen geben.

Nach zwei Stunden schickte er
die Herren nach Hause, er wollte
Herr im eigenen Hause bleiben
und nicht Knecht auf dem eige-
nen Hof. Er weill, wie das lduft,
und er halt das fir moralisch be-
denklich: ,5ie kriegen den Ein-
stalltermin vorgeschrieben, Sie
kriegen die Tiere geliefert, das
Futter geliefert, und meines Wis-
sens wechseln die sogar mehr-
mals pro Mastperiode die Anti-
biotika, um die Riickstinde zu
verschleiern.”

Heiner K. entschied: [ch mache
nicht mit beim Medikamenten-
Miisten. Er baut weiter Kartoffeln
an und behilt seine Ehre. Die Fir-
ma Rothkitter bestreitet auf An-
frage derlei Geschiftspraktiken.

on den dublosen Machen-
Vschaften der Mister und vie-
ler Veterindre ahnt der Kun-
de im Supermarkt nichts, Er sieht
nur das Produkt, und der Hihn-
chenbrust wiederum sieht man
nicht an, wie viele Pharmakuren
im Gewebe stecken. Zuweilen be-
ginnt das Doping unmittelbar
nach dem Schliipfen der Kiiken.
Ende 2011 wurde ein Hihnchen-
mastbetrieb im Kreis Marburg-
Biedenkopf im Zuge einer ,Tier-
arzneimitteliberwachung® vom
zustindigen Veterindrsamt iiber-
priift. Es kam heraus, dass im Mai
2010 eine gesamte Tranche von
20000 Kiiken aus einer Wiesen-
hof-Briiterei direkt nach dem
Schliipfen mit dem Antibiotikum
Methoxasol behandelt worden
war. Das ist nicht mal illegal. Falls
nur ein paar Tiere schwichlich
oder krinklich wirken, wird
gleich der gesamte Besatz gedopt.
Vom stern mit dem Vorgang
konfrontiert, wollte Wiesenhof zu
dem Fall nicht Stellung nehmen
und verwies aul Ausfiihrungen auf
der Internetseite des Unterneh-
mens. Dort steht: ,Durch ein
strenges Hyglenemanagement
sind wir in der Lage, gesunde und
widerstandsfihige Kilken an unse-
re Partnerlandwirte zu liefern.”
Ahnt der Kunde, dass die Hihn-
chen- und Schweinemister den
Druck der Industrie an die Vete-
rindre weitertreten und denen
schon mal bedeuten: Wenn du <
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mir keine drei Flaschen Antibioti-
kum stehen lasst, brauchst du gar
nicht mehr wiederzukommen®*?

Und ahnt er, dass von Salmo-
nellen befallene H3hnchen sehr
wohl geschlachtet und anschlie-
Bend wverkauft werden diirfen?
Fiir ein Verkaufsverbot innerhalb
der EU kommt es nimlich ledig-
lich auf die Menge der Erreger an.

Noch hiufiger als mit Salmo-
nellen sind Hihnchen mit Cam-
pylobacter-Bakterien infiziert. Sie
sind fiir die meisten bakteriellen
Darmerkrankungen in Deutsch-
land verantwortlich und verursa-
chen Durchfall, Fieber, Bauch-
schmerzen, Erbrechen, Kopf- und
Muskelschmerzen.

Das heifit aber nicht, dass die
kontaminierte Ware aus der The-
ke verschwinden muss. Normal-
erweise erfahren die Verbraucher
nichts von den Befunden der
Behtirden, das beweisen Unter-
suchungspapiere, die dem sfern
vorliegen.

Beispiel ,Deutsches Goldhdhn-
chen®, gefroren, von Wiesenhof:
In einer in einem Edeka-Markt in
Celle am 29, September 2011 ent-
nommenen Probe diagnostizierte
das zustindige Lebensmittelinsti-
tut Oldenburg (Laves) die ,Kon-
tamination mit Campylobacter
jejuni®. Passiert ist nichts.

Beispiel .Deutsches Fleisch-
hihnchen®, gefroren, von Wie-
senhof, Eine am 1. Mirz 2011 ent-
nommene Probe in einem Aldi-
Markt in Berlin trigt Campylo-
bacter-Keime. Das Landeslabor
Berlin-Brandenburg urteilt: ,Im
vorliegenden Fall ist davon auszu-
gehen, dass die Keime durch
einen ausreichenden Garprozess
bel der Zubereltung des Lebens-
mittels abgettitet werden.” Der
Kiufer muss den Erreger einfach
wegbrutzeln, dann passiert schon
nichts. Nur, tun das alle?

Und auch das Bayerische Lan-
desamt fiir Gesundheit und Le-
bensmittelsicherheit, das am 28.
Oktober 2011 eine werseuchte
Hihnchenprobe aus einem Su-
permarkt in Lichtenfels unter-
suchte, wilzt die Verantwortung
auf den Kdufer ab: .Beim Um-
gang mit rohem Gefliigelfleisch
muss grundsitzlich eine erhéh-
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Oben: Nahe Wietze
in Niedersachsen
wurde der grifite
Gefliigelschlacht-
hof Europas errich-
tet = bis zu 370000
Hihner am Tag
kdnnen hier ver-
arbeitet werden

Unten: Heiner K.
solite als Lohn-
méster filr den
Schlachthof
gewonnen werden.
Er wollte nicht
Knecht auf dem
eigenen Hof sein -
und weigerte sich

te Sorgfalt bei der Kiichenhy-
giene vorausgesetzt werden.®
Daher sei ,ein Verkehrsverbot
nicht notwendig”. In diesem Fall
waren neben Campylobacter
auch noch Escherichia coli-Bakte-
rien in dem Tiefkiihlhihnchen
gefunden worden.

Edeka gibt auf Anfrage an, eine
ombgliche Beanstandung des
untersuchenden Amtes® werde
.direkt an die Firma Wiesenhof
gerichtet. Wir erhalten keine
Kenntnis®“. Aldi erklirt: Positive
Tests auf Campylobacter sind
nicht gdnzlich ungewShnlich.”
Und Wiesenhof teilt mit: ,In der
gesamten Agrar- und Lebensmit-
telproduktion sind — genau wie
im Haushait und in der Umwelt -

EKeime vorhanden.” Bei ,.vollstin-
digem Durchgaren® , 50 Aldi und
Wiesenhof, sel der Genuss von
Gefliigelfleisch unbedenklich.
Kaufen, kochen, kotzen?
Lediglich in einem der doku-
mentierten Fidlle 3uBert zumin-
dest ein Labor Bedenken, der Pa-

- ckungshinweis , Gefliigel nur voll-

stindig durchgegart verzehren"
kiinne wombglich als Warnung
nicht ausreichen. Es ist das Ve-
terinGruntersuchungsamt Rhein-
Ruhr-Wupper, das ein Campylo-
bacter-Hihnchen aus einem
Supermarkt in Diiren untersuchte.
Es werde darauf hingewiesen, no-
tiert die Gutachterin, dass durch
den Packungshinweis . kein ein-
deutiger Bezug zum gesundheitli-
chen Risiko hergestellt wird".
Passiert ist wieder nichts. Alle
halten still. Aber wer stillhilt,
verdndert nichts. Und genau da-
rum geht es, um Verdinderung. In
der Haltung. Beim Behandeln
kranker Tiere. Und beim Essen.
An dieser Stelle eine kleine, zu-
sammenfassende Suada: ,Das
ganze System ist 5o pervers, dass
ich weinen kann, wenn mir je-
mand das als Fortschritt verkauft.
Es ist fiir die Umwelt pervers, fir
die Tiere, fiir die Bauern, [ir die
Anwohner, fiir die Luft. Den ein-
zigen Vorteil haben Menschen,
die nichts direkt mit den Tieren
zu tun haben, die damit Geld in
groBen Mengen verdienen. Das
sind die Pharmaindustrie, der
Handel und die Lieferanten.”

er das sagt, liebt Tiere und
D hat wom Stillhalten die

Schnauze voll. Der Mann
helBt Nicki Schirm, ist 53 Jahre alt
und seit 1986 Tierarzt aus Uber
zeugung. Er lebt mit seiner Frau,
vier Ginsen und 27 Hiihnern in
giner alten Miihle in der Nihe
von Frankfurt und ist aul GroB-
tiere spezialisiert, die er nach
Miglichkeit einzeln behandelt.
Sein privates Credo lautet: ,Bei
mir haben Tiere lebensling- —»

Von Salmonellen befallene Hahnchen diirfenin
der EU geschlachtet und verkauft werden
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lich. Ich bin Tierarzt geworden,
weil ich Tieren helfen wollte.
Denn die wichtigste Funktion des
Tierarztes ist nicht die Spritze,
sondern die Diagnose® Noch so
ein Credo. Schirm kennt die Gau-
ner, die Dealer, die Schwachstel-
len des Systems. Und genau dort
setzt er an mit seinen Lésungsvor-
schiigen: ,.Keine Rabatte mehr
fiir Medikamente.” In der Praxis
zahlen die GroBabnehmer unter
den Tierdrzten oft weniger als die
Hilfte. ,Das System [unktioniert
immer nur, wenn derjenige, der
viel verbraucht, exponentiell be-
lohnt wird." Wenn er etwas zu sa-
gen hdtte, diirfte das Zeug nur
noch unter strengsten Auflagen
an die Arzte abgegeben werden:
~Warum werden unsere Medika-
mente als normale Handelswaren
definlert, statt zu sagen: Halrt,
Sprengstolle, Implstoffe, Antibio-
tika und schwere Giltstoffe brau-
chen besondere Auflagen!*

Diese Frage wilrde Nicki Schirm
gern mal der Verbraucherministe-
rin lise Aigner stellen.

lise Aigner bemiiht sich, im Ge-
sprich mit dem sfern eine Ant-
wort zu finden. Aber sie tut sich
schwer. Algner kriegt Feuer von
allen Seiten. Sie will das Arznel-
mittelgesetz verschirfen und also
den Medikamentenmissbrauch
eindimmen. Den einen geht das
zu weit, den anderen nicht weit
genug. Sie kann es keinem recht
machen, das ist das Los ihres Am-
tes. Sie ist immer dann gefragt,
wenn wieder ein Skandal hoch-
poppt. Wenn Frau Algner im
Fernsehen zu sehen ist, hat das
meistens nichts Gutes zu bedeu-
ten. Zuletzt erschien sie ziemlich
hdufig im Fernsehen.

ie Keime aufl Fleischproduk-
D ten liegen ihr dieser Tage,

nun ja, ziemlich schwer im
Magen, wenngleich sie eines
gleich klarstellen muss: ,Generell
sind Kontrollen Aufgabe der Lin-
der. Auch die Lebensmifttelher-
steller sind in der Pflicht* Das
stimmt. Sie ist mehr fiir das grofie
Ganze wverantwortlich, fir die
Gesetze, ,die Leitplanken”. Frau
Aigner ist hichst besorgt wegen
der Resistenzen. Sie sagh: Wir
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biotika nur unter
strengen Auf-
lagen abge-
geben werden

Unten: Landwirt-
schaftsministerin
lise Aigner

wiirde den Anti-
biotika-Einsatz
gemn senken

miissen den Antibiotikaeinsatz
unbedingt runterfahren und da-
mit auch die Resistenzen. Des-
halb soll im M3rz ein verschirftes
Arzneimittelgesetz beschlossen
werden und ab Herbst gelten.

Dann diirfen eben nicht mehr
immer wieder neue Wirkstoffe
eingesetzt werden, dann sollen
Tierdrzte die genauen Mengen in
eine Datenbank fittern, dann sol-
len sie iiberpriifbar sein. Dann
soll alles besser werden.

Frau Aigner klingt aber nicht
s0, als glaube sie selbst daran,
dass dann alles besser wird. .Sie
konnen noch so viele rote Am-
peln aufstellen. Wenn nicht {iber-
wacht wird, hilft das alles nichts.”

L

Das Uberwachen ist Lindersa-
che. Die Linder berufen sich aul
den Bund, der Bund beruft sich
auf die Linder, so geht das seit
Jahren hin und her. Sie sagt: .Ich
kann doch nicht perséinlich jeden
Bauernhof kontrollieren.” MNatiir-
lich nicht. Die Linder aber auch
nicht. Das ist die Crux. Das ist
Politik. Aigner klingt zuweilen
verzweilelt. Sie wiirde wohl gern
mehr bewegen. Sie ist Verbrau-
cherschutzministerin und zu-
gleich Ministerin der Landwirte,
ein Interessensspagat.

as verschirfte Gesetz ist ein

Anfang, runter mit den

Medikamenten, runter mit
den Resistenzen. Und rauf mit
der Transparenz, ,mehr Produkt-
Bandbreite fiir den Verbraucher®,
endlich eine gute Nachricht. Sie
wiinscht sich Label, ein Qualitits-
siegel, das ausweist, dass die Tie-
re ,mehr als nur aus dem Fenster
geguckt haben”, Denn: ,Ein Tier-
wohl-Label muss hohe Anspriiche
erfilllen. Es darf kein Werbegag
sein.” Ware nicht ganz Bio, aber
gewiss nicht mehr Turbo. Wiirde
mehr kosten, aber das wire es
wert. Frau Aigner sagt, sie sei ein
Fan dieser Idee. Wann die Idee
koemmt, kann sie nicht sagen. Das
ist das Problem: Nichts ist kon-
kret, prdzise und klar. Vieles
miandert zwischen Interessen-
gruppen, zwischen Lindern und
Bund, Lobby und Opposition.

Es sind harte Tage fiir llse Aig-
ner. Erst war Griine Woche in Ber-
lin, dann wieder Keime und Feuer
von allen Seiten. Sie wurde krank,
sie lag flach. Mussten Sie Antibio-
tika nehmen, Frau Ministerin?
.oott sei Dank, nein. Ich versu-
che, das zu vermeiden, wenn es ir-
gendwie geht.” Sie hatte immerhin
die Wahl. Die Tiere nicht. Gute
Besserung. Fiir alle. ¥

Mit Recherchen von Alf
Burchardy, Stephan Draf, Bert

Gamerschlag, fohannes Réhrig

und Georg Wedemeyer

Ministerin lise Aigner: ,,Ich kann doch nicht jeden
Hof personlich kontrollieren™  iesensieaurseite ss: derstern-riischtest
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STERN-TEST

massive Einsatz von Antiblo-

tika in der Schweinemast
gefahrlich. Bei einem stern-Test war
jede vierte Fleischprobe mit multi-
resistenten Keimen verunreinigt.
In allen Fillen handelte es sich um
mutierte Darmbakterien der Art
Escherichia coli: Sie produzieren das
Enzym ESBL (Extended-Spectrum
Beta-Lactamase), das verschiedene
Antibiotika unwirksam macht. Lisen
diese Bakterien eine Hamwegs-,
Wund- oder Lungenentziindung
aus, ist die medizinische Behand-
lung des Patienten schwierig.
Insgesamt 20 abgepackte Portionen
frisches, ungewiirztes Schweine-
fleisch kaufte der stern in verschie-
denen Supermarkt- und Discounter-
ketten in Berlin, Hamburg, Koln,
Leipzig und Minchen. In die Kohl-
boxen kamen Filet oder Schinken-
gulasch oder Schweinehackfleisch.
Alle Proben wurden durchgehend
gekiihlt ins renommierte Hamburger
Fachlabor Fen-Lab gebracht, das
noch am Tag des Einkaufs mit der
Analyse begann.
Das Ergebnis deutet darauf hin,
dass Verbraucher bei konventionell

Fur die Verbraucher wird der
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Treffer: Die Mikrobiologin Nicole Wiese untersucht im
Labor eine ESBL-positive Probe aus dem stern-Test

erzeugtem Schweinefleischin-
zwischen nirgands mehr vor dem
ESBL-Enzym sicher sein kinnen.
Denn befallen waren finf Proben
aus vier Stadten, gekauft in vier ver-
schiedenen Handelsketten von finf
verschiedenen Herstellerbetrieben:
® Schweinehackfleisch der Marke
-Premios” aus dem Edeka-Aktiv-
Markt in der Bismarckstrafie,
Berlin-Charlottenburg;

® Schweinehackfleisch der Marke
LUt Ponholz™ aus der Netto-Filiale
in der Leipziger Inselstrafe;

@ Schweinefilet der Marke Wilhem
Brandenburg” aus dem Rewe-Markt
in der Hamburger Europa-Passage;
@ Schweinefilet der Marke Miller
Fleisch® aus der Aldi-Filiale am
Rundfunkplatz in der Minchner
Maxvorstadt und, nur wenige Hun-
dert Meter davon entfernt gekauft,
@ Schweinefilet des Schlachters
JYinzenzmurr™ vom Edeka in der
Elisenstrafe in Miinchen.

Eine weitere, im Januar durchgefilhr-
te Untersuchung der Redaktion von
stern TV brachte ebenfalls vielfiltige
Befunde: Das von sterm TV beauf-
tragte Labor fand ESBL in acht von
20 Proben. Fiindig wurde es finfmal

bei Eisbein, zweimal bei Schnitzel,
ginmal bei Schweinehack - aus
Berlin, Bielefeld, Leipzig und Kaln,
gekauft in acht Markten sechs
verschiedener Supermarkt- und
Discounterketten.

Beide Labore forschten auch nach
Methycillin-resistenten Staphy-
lococcus-Aureus-Keimen (MRSA).
Diese Bakterien kiinnen vor allem
fiir Menschen mit schwacher
Immunabwehr geféhrlich werden,
wenn sie - zum Beispiel dber kleine
Wunden - in die Blutbahn gelangen.
Denn mit den meisten klassischen
Antibiotika ist ihnen nicht mehr
beizukommen. Immerhin hier eine
gute Nachricht: In keiner der

40 Schweinefleischproben wurden
MRSA gefunden. Der Bund filr Um-
welt- und Naturschutz Deutschland
(BUND) hatte vor wenigen Wochen
Hahnchenfleisch testen lassen und
dabei in 20 Proben zweimal MRSA
entdeckt - dazu zehnmal ESBL.

In der vergangenen Woche hat die
stern-Redaktion alle Markte, Han-
delsketten und Fleischer um eine
Stellungnahme gebeten, in deren
Schweinefleisch das Labor ESBL-
Keime nachweisen konnte. Geant-
wortet haben Aldi Siid, Edeka, Netto
und Rewe sowie die Fleischerbe-
triebe Bauerngut, Vion Convenience
(.Gut Ponholz™) und Vinzenzmurr.
Sie weisen fast gleichlautend auf
die eigenen Qualititsanforderungen
und darauf hin, dass noch nicht
abschliefend erforscht sei, wie
ESBL-Keime iibertragen werden.
Dass die Menge der gefundenen
Keime niedrig sei. Dass bei Beach-
ten der gangigen Hygieneregeln von
thnen keine Gefahr ausgehe. Dass
doch auf der Packung stehe, das
Fleisch misse durcherhitzt werden.
Und dass das Fleisch auch mit der
gefundenen Menge E.coli-Bakterien
nach geltendem Lebensmittelrecht
verkauft werden diirfe.

Alles richtig. Aber aus Sicht der
Verbraucher kann das nur begrenzt

Resistente Keime in jedem vierten Stiick Schweinefleisch

In Filet und Gehacktem aus Supermirkten und Discountern fand ein Fachlabor Bakterien, die das gefahrliche Enzym ESBL bilden

beruhigen. Das Tuckische an
ESBL-Keimen ist, dass sie bei
den Dblichen Hygieneuntersuchun-
gen durchs Raster fallen. Denn
a5 ist nicht vorgeschrieben, nach
ihnen zu suchen. . Hier ist der
Gesetzgeber pefordert”, sagt
Elisabeth Meyer, Facharztin for
Hygiene an der Berliner Charite.
Sie folgert das aus thren Beobach-
tungen im Klinikalitag: In den ver-
gangenen finf Jahren sei die Zahl
der Infektionan mit ESBL-bilden-
den Bakterien stark gestiegen.
<Inzwischen haben wir mehr Patien-
ten mit ESBL- als mit MRSA-Infek-
tionen.” ESBL-Patienten seien im
Schnitt etwa 20 Jahre jinger als
die mit MRSA, und die Mehrheit
infiziere sich nicht im Krankenhaus,
sondem im alltaglichen Leben.
Die Ergebnisse der Tests von stern
und stern TV legen die Vermutung
nahe, dass ESBL-produzierende
Stimme oft beim Schiachten und
Zerlegen aus dem Darm der Tiere
aufs Fleisch geraten. Insofern
ware es sinmvoll, auf alle Schweine-
fleisch-Packungen kinftig den
Warnhinweis zu drucken: Norsicht,
kann gefahrliche Keime enthalten.”
Denn Verbraucher kiinnen sich vor
dem Keim nur schiltzen, wenn sie
jedes Stiick Fleisch vom Schwein
und Gefliigel behandeln, als sei es
kontaminiert: Indem sie darauf ver-
zichten, rohes Gehacktes zu essen,
und auf Kichenhygiene achten. Das
heipt, um eine Ubertragung gefdhr-
licher Bakterien zu verhindern,
dirfen andere Lebensmittel mit dem
rohen Fleisch nicht in BerGhrung
kommen. Arbeitsfliche, Schneide-
bratt, Messer und auch die Hinde
milssen griindlich gereinigt werden,
bevor damit andere Lebensmittel
oder Gegenstinde in Berlihrung
kommen. Und Fleisch solite immer
durcherhitzt werden. Denn das titet
auch alle resistenten Bakterien ab.
Werner Hinzpeter
Mit Recherchen von Maria Hauswald

IO DLAF BLLHLIE
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